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TAHINLI CAM FISTIKLI TUZLU KURABIYE

4 tane yumurta

2 bardak cekilmis badem
1 bardak ¢am fistigi

1 kasik cesnili tuz

1 kasik beyaz pul biber
100 gram margarin

1 tane kabartma tozu

3 kaslk tahin

Mikserde yumurta beyazini kar haline gelene kadar ¢irpin.

Badem,, kabartma tozu ve vanilya koyup tahta kagikla alttan tUste dogru karigtirin.

Karisimi teflon tavaya alin, hafif ateste devamli karistirarak hamur kivamina gelene kadar isitin. i¢ine gegnili tuzu
pul biberi katip sana margarini koyup tekrar karigtirin

Sogumasi igin bekletin.

Hamurdan kuguk kic¢lk yarim ay seklinde kurabiyeler yapin. énce tahin siriin sonra

Kurabiyenin her tarafini cam fistigina bulayin.

Firin tepsisine yagl kagit yayip kurabiyeleri siralayin.

200 derecelik firnda 20 dakika kurabiyeler esmerlesene kadar pisirin.
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