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TAHIN SOSLU CEMENLI LEVREK

80 gram fileto deniz levregi
40 gram ¢emen

40 gram kuskonmaz

20 ml 0zUm sirkesi

5 ml Sizma Zeytinyagi
Sosu Igin:

20 gram tahin

20 gram yogurt

2 gram nane

2 gram sumak

Fileto deniz levregini cemen ile ¢cepecgevre sarin. 4 derecedeki buzdolabinda beg giin boyunca bekletin. Tahin,
yogurt, nane ve sumagi karistirarak sos haline getirin. Kugskonmazlari izim sirkesi ve zeytinyagi ile tavada sote
edin. Marine ettiginiz levrek filetoyu bicakla ince dilimler halinde kesin. Tahinli sosu firga yardimiyla tabaga
sUrin. Levrek dilimlerini tabaga alin ve Uzerlerine yine firga yardimiyla kalan sosu siriin. Son olarak sotelenmis
kuskonmazlari tabaga alarak servis yapin.
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