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TACOS

https://www.elele.com.tr

8 taco kabugu

500 gr kiyma

2 yemek kasidi margarin

1 sogan

2 domates

1'er kirmizi, sari, yesil biber
1 kasik salca

Tuz, kimyon, karabiber

1 tutam maydanoz

Sogani klip seklinde dograyip kiyma ile birlikte tavaya alin yag ile orta ateste kavrulmaya birakin. Domatesleri
mutfak robotunda piire haline getirip kavrulmus kiymaya ekleyin. Salga ve biber sosunu ilave edin. Kisik ateste
suyunu gekinceye kadar pisirin. Biberleri kiip seklinde dograyip ayri bir tavada az yag ile soteleyin. Kiymaya
ekleyin. Tuz ve baharatlarla tatlandirin. Birkag dakika pisirip ocaktan alin. Taco kabuklarini firinda isitin. Kiyma
karigsimini i¢lerine doldurun ve Uzerlerine kiyllmig maydanoz serpistirerek renkli biberlerle servis yapin.
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