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TACO SOS
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1 bas sogan

1 yesil biber

1-2 yesil veya kirmizi aci sivri biber
1/2 tath kasigi toz kimyon

1/2 tath kasigi toz kisnis

1 dis sarimsak

100 gr. dogranmis domates konservesi
1 tutam toz seker

1 tath kasi§i domates salgasi

1 tutam karabiber 1 tutam tuz

1 corba kasigi siviyag

Sogani temizleyin ve ufak ufak dograyin. Sarimsagi soyup dévin. Yesil biberi dograyin. Aci sivri biberleri ince
ince kiyin. Siviyagdi biyuk bir tavada kizdirin. Sogani ve yesil biberi icine atin ve renk almadan piginceye kadar
hafif ateste kavurun. Kiyilmis aci sivri biberleri, sarimsak, kimyon ve kisnis ile birlikte tavaya ilave edin. 2-3
dakika daha birlikte pisirin. Toz sekeri ve konserve domatesleri tGizerine ekleyin. Arzunuza gore tuz ve karabiber
serpip, kisik ateste 5-6 dakika, suyu azalip sos biraz koyulagincaya kadar kaynamaya birakin. Sosunuzun daha
renkli olmasini isterseniz i¢ine biraz domates salcasi ekleyebilirsiniz.
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