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SUZME MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek

1 orta boy kuru sogan

1 ¢corba kasigi domates salgasi

5 su bardagi su

Tuz, karabiber, kimyon, kuru nane
1 dilim limon

Mercimegi bir sizgece alin ve akan suyun altinda yikayip stziin. Bir tencereye suyu koyup mercimegi ilave edin.
Kuru sogani 4'e kesip icine ilave edin. Tuz ve kimyon ekleyip pismeye birakin. Mercimekler dagilana kadar
pisirin. Salcayi biraz su ile ezip ¢orbaya ekleyin. Bir tasim kaynatip el blendiri ile ezerek sizme ¢orba kivamina
getirin. Blendininiz yoksa kevgirden gecirin. Son olarak kuru nane ve karabiber ilave edip karistirin ve 1 tagim
daha kaynatip yaninda birer dilim limonla birlikte sicak olarak servis yapin.
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