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SUZME MERCIMEK CORBASI (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet Miduirligi

250 gr. kirmizi mercimek
25gr.un

50 gr. margarin

50 gr. kiigik dogranmig
kizarmig ekmek

1 adet patates

1 adet sogan

1 adet limon

2 adet ilikli kemik

50 gr. tereyagi

5 bardak su

Tuz

Kimyon

Kirmizibiber

Yikanan mercimek ile ilikli kemigin igine soyulmus patates ve sogan atilir, 5 bardak su ilave edilip tuzu konur,
kaynatilir ve yliziine ¢ikan kefi alinir. Gorba kaynadidi yerde ara sira ¢irpilir. Karisim 45 dakika pistikten sonra tel
stizgecten gegirilir. Tencereye margarin yagi konur eritilir ve daha sonra eriyen yagin Gzerine un ilave edip
¢irpilir, un hafif pembelesinceye kadar kavrulur. Kavrulduktan sonra bir bardak su ve daha dnceden hazirlanan
mercimek aktarilir, icine kizarmig ekmek ve kimyonu ilave edilir. Ayri bir tavada yakilan tereyagin Gizerine
kirmizibiber atilir ve bu yag ¢orbanin Gzerine dokiiliir. Gorba servise hazirdir. (Ali DEVECI - Hotel Tilmen)

ML® Sizme Mercimek Corbasi icin tiklayin
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