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SUZME KUZU TANDIR

2 kuzu kol
Tuz

Kekik
Sislemek icin:
Domates
Maydanoz

Kuzu kollarini 5'er pargaya boélin. Firin tepsisine bol miktarda tuz serpin. Etleri tepsiye dizip dnceden isitilmig
200 dereceye ayarli firinda 40 dakika pisirin. Firindan ¢ikarinca etlerin tizerini kapatacak kadar su ilave edin ve
10-15 dakika dinlenmeye birakin.

Etleri suyuyla birlikte biiyik bir tencereye alin. Kapagi kapali ola 20 dakika orta ateste pisirin. Atesten alip
sogumaya birakin. Etleri kemiklerinden ayirip servis tabagdina yerlestirin. Uzerine pisme suyundan dokup kekik
serpin. Domates ve maydanozla sisleyin, bulgur pilavi egliginde sicak servis yapin.
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