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SUTLU VISNELI TATLI

Elif Korkmazel

5 su bardagi sit

5 ¢orba kagsiJi nisasta

4 tath kasigi hindistancevizi
6-8 corba kasigi toz seker
1 adet yumurtanin sarisi
Sosu icin:

250 gr. vigne

4 tath kasigi esmer seker

Sit disindaki malzemeyi karistirin. Ardindan sutl azar azar karigima ekleyin. Muhallebi kivamina gelene kadar,
orta ateste karistirarak pisirin. Soguk suyla ¢alkalanmig kaliba déktiginuz tatlyi, buzdolabinda bir gece
bekletin. Servisten 6nce, diiz servis tabagina kalibi ters gevirerek gikarin. Vigne ve esmer gekeri blender'da
¢ekin. Hazirladiginiz sosu tatlinin Gzerine gezdirin. Uzerini vigneyle sisleyin.
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