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SUTLU SULTAN CORBASI

200 gr (13 ¢orba kasi@i) tereyad

210 gr (1+3/4 su bardagi) un

500 gr (2+1/2 su bardagi) sit (kaynar halde)

500 gr (2+1/2 su bardagdi) tavuk suyu (kaynar halde)
150 gr (1 1/4 su bardagi) badem (ince zarlari soyulmus)
125 gr (1/2 su bardagi) krema

2 yumurtanin sarisl

1 cay kasigi tuz

1/2 kahve kasigi karabiber

Orta boy bir tencerede yagi orta ateste eritiniz. Yagd kizinca unu ekleyip, surekli karistirarak 3-4 dakika
kavurunuz. Kaynar siti ve tavuk suyunu katip birkag kez karistirdiktan sonra, bademleri ekleyerek kaynamaya
birakiniz.

Bu arada, orta boy bir kasede kremayi, yumurta sarilarini iyice ¢irpiniz. Karigimi temiz bir tlilbentle stizerek,
kaynamakta olan ¢orbaya surekli karigtirarak katiniz. Tuzu ve biberi serptikten sonra ¢orbayi 5-6 dakika daha
kaynatip, 1sitilmis bir servis kasesine aktararak servis ediniz.
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