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SUTLU PORTAKAL PELTESI

3 adet portakal

2 su bardagi sit

4 corba kagig! seker

4 corba kasigi nisasta

1 cay kasig vanilya

1 yumurta sarisi

1 tutam dévilmas damla sakizi
3 corba kasig nar taneleri

Portakallari ortadan ikiye bélin. Kabuklarina zarar vermeden suyunu sikin ve i¢lerinden posa kismini elinizle
slyirip alin. Sadece temiz kabuk kismi kalmali igine puding konulacak. Tencereye sit ve siktiginiz portakal
suyunu koyun. Karigtirarak igine sekeri ekleyin. Isinmaya baglayinca nisastay! az suyla ¢6zdurip tencerenin
icine ilave edin. Sirekli karistirarak bir tagim kaynatin ve ocaktan alin. Biraz soguyunca igine dévilmis damla
sakizi ve vanilyay! koyup mikserde 2 dakika karistirin. Portakal kabuklarini kase gibi kullanarak i¢lerine
doldurun. Nar taneleriyle sisleyip servis yapin.
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