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SUTLU PEYNIRLI DOMATESLI DEREOTLU TART

125 gr margarin

2 subardagi un

1 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat
1 cay bardagi yogurt
1 cay kagigi tuz

Ustl igin:

250 gr beyaz peynir

1 adet domates
yarim demet dere otu
1 subardagi sit

1 adet yumurta

Gukur bir kabin icine unu koyalim ortasini havuz yapalim yogurt, yumurta, margarin, tuz, karbonat koyup bu
malzemleeri iyice yoguralim 10 dakika buzdolabinda bekletelim elde ettigimiz tart hamuru yagldigimiz tart
kalibina kenarlarinida kaplayacak sekilde elimizle yayalim diger tarafta sttle yumurtay bir tarafta ¢irpalim beyaz
peyniri icine ufalayalim ince ince kiydigimiz dereotu ile karigtiralim hamurun tstline yayalim kabugunu soyup
cekirdeklerini ¢gikardigimiz domatesi minik kiip dograyalim peynirli karigimin tzerine serpelim daha énceden 180
derecede 1sittigimiz furnda 35-40 dakika pisirelim sicak sicak servis yapalim.
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