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SUTLU MERCIMEK CORBASI

Malzemeler:

1 su barda@i yesil mercimek
1 kahve fincani arpa sehriye
5 su bardadi su ya da et suyu
1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi un

2 cay kasigi kuru nane

2 yemek kasigi siviyag

1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

Karabiber

Mercimegi ayikladiktan sonra ilik suda bir gece bekletin. Tencerede zar seklinde dogranmis soganlari siviyagla
karstinin. Sodanlar pembelesince unu ekleyin, karigtirarak unu sarartin. Uzerine su veya et suyunu ekleyin. Su
daha isinmadan mercimeklerini katin. Orta ateste mercimekler yumusayincaya dek pisirin. Sehriyeyi ekleyip,
10-15 dakika daha pisirin. Yavas yavas karistirarak siti akitin. 1 tagim kaynatip, kuru nane serpin. Sicak sicak
servis yapin.

ML® Terbiyeli Mercimek Corbasi icin tiklayin
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