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SUTLU MERCIMEK CORBASI

4 su bardag su (veya et suyu)

1,5 su bardagi st

1 fincan un

1 su barda@i kirmizi mercimek

2 yumurta sarisi

Limon suyu

2 corba kagig margarin (tepeleme)
2 orta boy sogan

Eritilmis margarinde ¢entilmis soganlari pembelestirelim. Unu da ekleyip sirekli karigtirarak sarartalim. Et
suyunu karigtirarak ilave edelim. Ayiklayip, yikadigimiz mercimekleri iyice yumusayana dek pisirelim. Gorbay!
atesten alip, tel sizgegten gegirerek posasini atalim. Gorbamizi yeniden tencereye aktaralim. Yumurta sanlarini
limon suyunu ilave ederek yavas yavas ¢irpalim. Terbiyeyi de azar azar ve surekli karistirarak gorbamiza ilave
edelim. Finnda kizarttigimiz ekmek parcalan ile servis yapalim.
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