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SUTLU KEREVIZ CORBASI

2 adet kereviz

1 ¢corba kasigi tereyad
1 ¢corba kasigi un

1 su bardag st
Yarim limon suyu
Uzeri igin:

1 tath kasidi tereyad
Kirmizi pul biber

Kerevizlerin kabuklarini derin bir gekilde soyun.Hemen limonla ovun, irice dograyip Uzerine kalan limon suyunu
sikip bekletin. Tencerede tereyadini eritin ve tGzerine unu koyun. Sit ve suyu koyup karigtirin. Irice dogradiginiz
limonlu kerevizleri de Gizerine koyup kapagini kapatin. Kerevizler pisinceye kadar 20 dakika pigirin. Daha sonra
blenderdan gecirip servis tabagdina aktarin. Uzerine tereyadinda kirmizi pul biber yakip gezdirin.
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