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SUTLU KEK

Malzeme :

Yarim bardak margarin yag

1 bardak toz seker

1 bardak sut

2 bardak su

2 bardak un

4 yumurta

1 paket kabartma tozu (baking powder)
1 limon kabugdu rendesi

Yapiligt:

Normal oda sicaklijinda bulunan yag ve seker tahta kagsikla dévilerek iyice halledilir. Sonra yumurtalar teker
teker kirilarak ilave edilir ve devamli olarak karistirilir. Limon kabugu rendesi ve bir fiske tuz da katildiktan sonra
icine kabartma tozu karistinlmig olan un yavas yavas ilave edilerek karisim yedirilir. Un ilave edildik¢e bulamag
koyulasip kasik zor d6ndigu zaman azar azar sut katilip, neticede ¢ok koyu olmayan bir hamur elde edilir. Bu
hamur yaglanip unlanmig kaliba veya elekirikli tencere firina konup, orta hararette yarim saat ile 40 dakika
arasinda pisirilir. Uzeri ¢atlayip kizarinca, temiz bir bigak sokularak, bicak temiz ¢ikarsa pismis oldugu anlagilir.
Ve firndan alinip sogutularak servis yapllir.
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