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SUTLU KAKAOLU KEK

2 yumurta

1,5 su bardag toz seker

2,5 su bardagi un

1 dolu corba kasigi kakao

4/5 paket margarin (yaklasik 200 gr.)

1 1/4 su bardag sut (1,5 su bardagindan az)
2 cay kasigi kabartma tozu

Tuz

Kek kalibi yaglanip unlanir.

2,5 bardak un, 1 kasik kakao, tuz, kabartma tozu, vanilya karistirilip elenir.

200 gr. yumusak margarin, 1,5 bardak sekerle karistirilip krem haline getirilir. 2 yumurta birer birer karigtirarak
ilave edilir.

1,5 bardaktan az st konur; 1- 2 kere karistirilir. Daha sonra kakao-tuz-kabartma tozu-vanilya karistirilimig un
ilave edilir. Yavagca karistirilip yaglanmig kaliba bogaltilir.

Orta isili firinda 35- 40 dakika pisirilir. Soguyunca kaliptan ¢ikarilip vanilyali pudra seker elenir.

Not: istenirse kakaoya yarim ¢orba kasidi déviilmiis graniil kahve de ilave edilebilir.
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