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SUTLU TEL KADAYIF

Malzemeler:

5 su bardagi seker

750 gram tel kadayif

2 su bardagi sut

2 su bardagi ceviz, findik i¢i veya antepfistig
250 gram margarin.

Hazirlanisi:

iki bardak su ile seker kaynatilarak, tencerenin (izerindeki kdpukleri alinir. Koyulagmaya baslayinca siit ilave
edilir. Biraz daha kaynatarak ¢ok sulu olmamasi sagdlanir. Limon sikilimadan atesten indirilir. 30-40 santim
capinda bir tepsi ayarlanir ve i¢i yaglanir. Kadayifin yarisi az erimig yag ile ovulduktan sonra tepsiye yerlesgtirilir.
Uzerine dévilmas ceviz ici, findik veya antepfistigi serpilir. Geri kalan kadayif tepsiye serptigimiz yemiglerin
Uzerine yayllir. Biraz sikismasi igin bastirlir. Kalan yag tepsinin tzerine gezdirilir. Firina sirllen tepsi
pembelesene kadar kizartilir. Firindan ¢ikarttigimiz tepsinin Gzerine daha dnce hazirlamis oldugumuz soguk
sUtlh surup dokalir. Kapak kapatilip ilyinca dilimlenir.
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