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SUTLU ISLAK KURABIYE

2 Kahve fincani toz seker
2 Adet yumurta

1 Paket margarin

1 Gay bardagdi findik yagi
7 yemek kasigi kakao

1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

Serbeti Icin:

1 Su barda@ St

1 Su bardag toz seker

2 Kahve fincani toz seker, 2 adet yumurta, 1 paket margarin, 1 ¢cay bardagi findik yagi, 7 yemek kasigi kakao, 1
paket vanilya, 1 paket kabartma tozu derin bir kapta karisgtirilir. Ele yapismayacak bir hamur elde edinceye
kadar un ilave edilerek yogrulur. Kulak memesi kivamina gelen hamura yuvarlak gekiller verilir ve yagh kagit
serilmis firin tepsisine dizilir. Onceden 170 dereceye ayarlanmis firinda 10 dakika kadar pigirilir. Ayri bir kapta; 1
su bardagi sit ve 1 su bardagi toz seker, sekerler tamamen eriyinceye kadar girpilarak karigtirilir. Kurabiyeler
sicakken, sekerli soguk slte batirilir ve 4-5 saniye bekletilip servis kabina alinir. Uzeri hindistancevizi ve
antepfistigi ile sUslenir ve servis yapilir.
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