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SUTLU IRMIK TATLISI

1,5 su bardagi irmik

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyad
2 tane yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardagi su

1 cay kasigi karbonat

Irmik ile sutl orta sicaklikta karigtirarak pigiriniz. Koyu Iapa haline gelince sogutunuz. Tereyagini ve yumurtalari
ilave ederek iyice yogurunuz. Koyu bozadan daha koyu kivama geline az miktar karbonat koyarak, elde ettiginiz
bu karigimi dibi yagl tepsi igerisine dékiiniiz. Orta sicakliktaki firina sdriindz.

Diger tarafda 200 gram su igerisinde 250 gram sekeri eriterek surup yapiniz. Tatlh kizarinca firindan ¢ikarip
surubu Uzerine serpiniz ve tekrar firina koyunuz. 5 dakika sonra firndan ¢ikariniz. Sogutarak servis yapiniz.
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