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SUTLU IRMIK TATLISI

1 Kg. slt (2 sise)

2 Su bardagi seker

1 Su bardagi irmik

1 Su bardag su

Vanilya, gulsuyu veya 3 kasik su

1 Seker, vanilya ve irmigi bir tencerede karigtiriniz.

2 SUt ve suyu yavas yavas ilave ederek ates Uizerinde karigtirarak kaynatiniz.

3 1-2 tasim kaynatip koyulagmaya baslayinca atesten aliniz.

4 2 - 3 kasik gulsuyu veya su ile her tarafi islatilmig kiiglk tepsi veya kaliba bosaltiniz.
5 Ilik olunca buzdolabina koyarak bir giin bekletiniz.

6 Servis tabagina ters dondurerek aliniz.

7 Uzerini déviimds findik, hindistancevizi ve tar¢inla stsleyiniz.
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