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SUTLU INCIR TATLISI

1/2 kg. kuru incir

1 su bardag seker

3/4 su bardagi su

100 gr. ceviz (dévilmemis ceviz i¢i)
150 gr. kaymak

Incirleri bir kaba alalim, Gizerlerini agacak kadar su ekleyerek birkag saat bekletelim. Tencereye sekeri ve suyu
ekleyip bir tagim kaynatalim. Igine incirleri ekleyerek incirler hafifge yumusayana dek 5 dk. pigirip atesten alalim.
Incirler soguyunca kenarini keserek igine ceviz igini ve arzuya goére kaymagi doldurup servis yapalim.

ML® Incir Uyutmasi icin tiklayin
ML® Incir Uyutmasi (gorsel)
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