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SUTLU HAVUC CORBASI

1 blyUk boy havug

1 sogan

2 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi tereyag
2 ¢orba kasiJi sivi yag
3 domates

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kasigi yogurt
5 su bardagi su

1 cay bardadi haslanmig bezelye
1 tutam maydanoz

Tereyagdi ve sivi yag koydugunuz tencerede kip kip dogranan havucu, ince dogranmis sogan ve sarimsagi iki
tic dakika kavurun. Kabugu soyulmus ve minik minik dogranmig domatesi ekleyin. Biraz pigince un serpistirip
kavurmaya devam edin. Uzerine bir miktar soguk su ve yogurdu ekleyerek kivamini agin, pesinden sicak su ve
tuz ilave ederek ¢orbanin kivamini ortaya ¢ikartin. Corba kaynamaya baslayinca haslanmis bezelyeyi katip bes
dakika daha pisirin. Ocaktan almadan énce ince dogranmis maydanozu ilave edin.
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