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SUTLU EKMEK

1 tath kasidi toz maya
1 tath kasidi toz seker
1 su bardagi su

2 su bardagi sut

4 corba kasigi siviyag
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

Iik suyun Uzerine maya ve seker konur, karistirilir 10 dakika bekletilir, daha sonra yogurma kabina ,sit, siviyag,
mayali beklemis su, tuz konur, karistirilir, Gzerine biraz sert kivam alana kadar un eklenerek yogrulur, hamurun
Uzeri kapatilir, 1 saat mayalandirilir, siire sonunda hamur tekrar yogrulur, somun sekli verilir, yagl kagit serilmis
tepsini Uzerine konur, firina vermeden dnce yarim saat daha bekletilir, daha sonra Gzerine unlu su sdrdldr,
bicakla cizikler atilir, 5nceden isitilmig 220 derece firinda altin rengini alana kadar pisirilir.

ML® Pirasali Ekmek icin tiklayin
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