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SUTLU CORBA

Yarim bardak st

4 bardak et suyu ya da su
1 kahve fincani un

Biraz tuz

Bir avuc tere

1 demet nane

Tereyi ve naneyi ayiklayip yikadiktan sonra incecik kiyin. Kaynar suya atip bir dakika haglayip indirin. Stzln
suyunu. Ve soguk su dokiin tzerine. Ote yandan unu site ilave edip bir iyice karigtirarak halledin birbirine. Ve
ocakta kaynamakta olan et suyuna azar azar ve devamli karigtirarak ilave edin. Orta ateste durmadan
karistirmak sartiyla 10 -12 dakika kaynattiktan sonra naneli tereyi ilave edin. Ve bir tagim kaynatip indirin. Sicak
sicak servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:9896 « adi:Sitli Corba * génderen:Seval Hosgdr « indirme tarihi:26.04.2024 - 22:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sutlu-corba-vt2575
http://www.tcpdf.org

