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SUTLU CORBA

Bir kilo veya daha ziyade halis sutt, temiz bir Casserole = kulplu br kaba koyunuz. Orta hararette bir ateste
kaynatiniz. Bu sicak sUtten bir miktar ayiriniz. Ve igine hangisini goénliiniiz gekerse, ya beyaz undan veya iyi cins
nisastadan bir miktar alip atiniz. Bulamag haline getiriniz.

Bundan sonra bu bulamaci ocakta kaynamaga devam eden sitln i¢ine azar azar dokindz ve tamamiyle
halloluncaya kadar karistiriniz ki, tencerenin dibi tutmasin. Guizel koku ve lezzet vermesi i¢in biraz da (vanilya)
koyunuz. Ve arzuya gore, seker de ilave ediniz.

Késelere dolduktan sonra, lizerlerine 6gutllmis tarcin dahi serpmek, kokusuna bir kat daha tat ve can katmak
olur.

Not: Bu s0t gorbasi, nazli bir corbadir. Ve nazik bayanlarin kolayca yapacaklari ve ¢ok sevecekleri, lezzetli ve
sekerli gorbadir. (Kedi dili) denilen sekersiz biskivilerle yahut tavada tereyagiyle kizartiimig (bulbil basi)
blyUkliginde francalalarla yenilir.
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