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SUTLU BOREK

1 kilo s0t icerisine 5 yumurta kirllirarak ¢irpilir. Bir miktar tuz ve bir tutam nanaede sitin igine katilarak
kanstinlir.Borek yapilacak tepsi yaglanir.6 tane yufka sira ile tepsiye serilir. Serilen her yufkanin tzerine stll
hargtan kepge ile gezdirilerek yufka islanir.6.inci yufkanin sonunda kalan sitli harg boregin tizerine bogaltilir.ve
1 saat dinlendirilir. 1 saat sonra borek pigirilir. Pisen bdrek havlu ve bezle sarilarak kabugu yumusatilir.Istenirse

ve varsa yufkalar arasina biraz ¢ékelekte serpilebilir.

Not: Bu bdrek aslinda inekler ilk dogum yaptiginda agiz stti yani ilk sttt ile yapilir. Béylece o sitte
degerlendirilmis olunur.
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