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SUTLU BAL KABAKLI KESTANELI CORBA

300 gr Bal Kabag:

1 Adet kiicUk patates
200 gr haslanmis kestane
1 Adet orta boy havug

1 kasik margarin

1 kasik cicek yagi

1/4 cay kasigi zencefil

1 cay bardagi sit

1 dis sarimsak

1 adet orta boy kuru sogan
Tuz

Karabiber

7-8 su bardag sicak su

Once,kestaneleri haglayip iri pargalar halinde dograyip hazirlayalim. Bir tencereye agimizi koyup, yemeklik
dogradigimiz kuru sogani kavuralim. Bir adet dogradigimiz, sarimsagi da ekleyip K¢k kig¢ik dogradigimiz bal
kabagl, patates ve havucu tencereye ekleyip soteleyin. Sicak suyu sutl, tuz ve karabiberi de ilave edip,
tencerenin icindeki malzemeler yumusayincaya kadar kaynatip, blendirla ezerek pitirsiz hale getirelim.
Kestaneleri de ilave edip, 5 dakika daha kaynatarak gorbamizi atesten alalim.
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