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SUTLU BAKLAVA

1 paket baklava yufkasi

250 gram tereyagi

1,5 su bardag kiyilmis fistik

1 su bardagi seker

150 gram kaymak

2 ¢orba kasiJI bugday nisastasi
Serbeti igin

2 su bardagi seker

3 su bardag stit

istenirse vigne serbeti

Baklava yapmak icin éncelikle yufkalari 4 parmak eninde uzun seritler halinde kesin. Yufkalara nisasta serin. Bir
kabin iginde harmanlanmig fistik, kaymak, 1 su bardagdi sekeri bolca bir kbgesine yerlegtirip tiggen seklinde
katlayin. Uzerine tekrar aralarina nisasta serpilmis yufkalar tepsiye yan yana doseyin. Uzerine kizdirdiginiz
tereyagini dokiin. 200 derecedeki firnda 30 dakika pisirin. Bu arada sitlu serbet hazirlayin. Bunun igin sekeri,
su yerine sutle kaynatmaniz yeterli olacaktir. Tatl firndan ¢ikinca Uzerine sitll serbeti dékip ¢ekmesini
bekleyin. Servis tabagina alip Gzerine fistik serpin.
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