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SUTLU BADEMLI ELMASIYE

500 gram tatli badem ile 12 tane aci bademi haglayip soyduktan sonra soguk suda islatip bezle kurulaymiz.
Havanda arasira soguk sutle islatarak dévin(z. Ezilip macun gibi olunca 350 gram sekerle kaynayan 1 litre
sUtln icine azar azar karigtirarak dékiniz. Sonra indirip bademin slibyesini ¢ikarmak icin bezi bukip iyice
sikarak suzinuz. 38 gram ballk jelatinini biraz suda eritip stzerek i¢ine karistiriniz. Bunu bir kaliba ddkip buza
g6émlniz. 2 saat sonra kalibi buzdan ¢ikarip ik suda i1slatarak tabada ¢eviriniz.

Not: Bunun fistiklisi i¢in bir corba kasigi kirs ve renk vermek icin bir ¢imdik yesil vejetal ilave ediniz.
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