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SUTLU AYVA TATLISI

1 kg. st

2 adet biylkge ayva (rendelenmis)
1 cay bardagi seker (ayva igin)

1 su barda@i seker (tath igin)

2 corba kagig! irmik

2 corba kagsiJi nisasta

1 vanilya 1 yumurta sarisi

1 corba kasig margarin

1 su bardagi krema

1 su bardag@i findik

Ayvalari bir tencereye koyup 1 cay bardadi seker ilave edin. Kisik ateste 10 dk. pigirin. Diger bir tencereye sitd,
1 su barda@i sekeri, irmigi, nisastayi, vanilyayi, margarini, yumurta sarisini koyun ve karistirin. Ocakta dibini
tutturmadan pisirip katilaginca atesten alin. Kremayi koyun. Mikserle 10 dk. ¢irpin. Bir kaba hazirladiginiz
ayvanin yarisini yayin ve hazirladiginiz kremayi dékin. Soguyunca kalan ayvanin yarisini Gstine yayin. Bir gece
dolapta bekletin. Findik serperek servis yapin.
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