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SUTLAG

Umit Usta

1,5 litre sut

300 gram tozseker

3 ¢orba kasigi kirik piring

1, 5 ¢orba kasiJi nisasta

1, 5 ¢orba kasigdi piring unu

2 su bardagi su (Piringleri haglamak igin)

1 su bardag@i su (Pirin¢ ununu ve nisastayi sulandirmak igin)
50 gram margarin

1 cay kasigi tuz

ik is olarak, stii kaynatalim.

Piringleri yikadiktan sonra, iyice yumusak bir hal alincaya kadar haglayalin

S0td, tuzu ve hagladigimiz piringleri bir tencereye koyup, kaynatalim.

Piring ununu ve nigastayi karigtirip, sicim gibi akitigimiz 1 su bardagi su ile sulandiralim.

Hazirladigimiz bu karigimi, kaynamakta olan tencereye yavas yavas katip, bir yandan da hizlica karigtiralim.
8-10 dakika sonra tozsekeri ilave edip, boza kivamina gelinceye kada pisirelim.

Ocaktan indirmeden margarini ilave edip, karigtiralim.

Kaselere bosaltip soguttuktan sonra, servis yapalim.

Not: isteyenler, lizerini targin, cekilmis antepfistigi, badem veya findik ile siisleyebilirler.
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