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SUTLAG

Yarim su bardag piring,

1,5 su bardag su,

1,5 corba kasigi nisasta,

5 su bardagi sut,

12 corba kasigi seker,

1 tath kasidi rendelenmig limon,
1 tath kasid targin,

1 tath kasidi hindistancevizi

Yarim su bardagi pirinci ayiklayip yikayin. Tencereye koyun. Uzerine 1,5 su bardagi suyu ilave edin.
Yumusayincaya kadar 20 dakika pisirin. Bir buguk ¢orba kasigi nisastayi 1/4 su barda@i st ile ezin. Kalan siti
ve ezilmis nisastayi pirince ekleyin. Hep ayni ydne dogru karistirarak 10 dakika pisirin.

Ocagr kapatin. Sitlag biraz iininca gekeri ekleyin. Rendelenmis limon kabugunu ilave edin. Servis kaselerine
bosaltin. Uzerini hindistancevizi ve targin ile sisleyin.
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