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SUTLAG

Malzeme:

1 litre sut «4 bardak»

80-100 gr. ¢orbalik pirinci bardak

250 gr. toz seker «1 bardak»

20 gr. piring unu «dértte bir fincan»

15 gr. nisasta «ddrtte bir fincan»

2 bardak su «pirince»

Yarim bardak su «piring unu ve nisastaya»
1/2 kahve kasigi tuz Targin

Yapiligi;

Ayiklanmisg piring 2 bardak suda suyunu ¢ekip de yumusak bir hal alincaya kadar haglanir. Bir tencereye st ve
bir kahve kasigi tuz ile bu haslanmis pirincler konarak orta ateste kaynamaya birakilir. Bu esnada nisasta ve
piring unu bir kaba konup Uzerlerine yarim bardak kadar su sicim gibi akitilarak ve karistirilarak su iginde
halledilir ve bu karigsim kaynamakta olan piringli slte azar azar ve daimi karigtirmak suretiyle ilave edilir. Bundan
sonra 15 dakika kadar kaynatilir ve bu sirada seker de konur. SGtlag, digin gorbasi kivamina gelince tencere
atesten alinarak, derhal hazirlanmig olan kase veya kaplara tevzi edilir ve soguduktan sonra arzu edilirse
Uzerine targm da ekilerek servis yapilir.
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