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SUT DANASI PACASI

www.miele.com.tr

1 Sut danasi paga (1500 gr.)
Tuz

Karabiber

40 gr. Tereyag, sivi

2 Havug

100 gr. Kereviz

1 Sogan

3 ad. Karanfil

250ml Su, sicak

1/2 demet Maydanoz

2 yemek kasigi eksi Krema
Nisasta

Siit danasi pagasini yikayip ve kurutup, tuz, karabiber ile baharatlayin. Uzerine kiiglk tereyag pargalari koyunuz
ve Gurme-Kizartma kabinin i¢cinde veya cam kasede yerlestiriniz.

Ayiklanmig ve dogranmis sebzeleri sogan, su ve maydanozlarla karistiriniz ve pisiriniz.

Kizartma sosunu su ve eksi krema ile ¢codaltiniz ve nigasta ile koyulastiriniz. )

Otomatik Programla Pigirme: Ete tuz, karabiber ve yesil biber ilave ediniz, hardal siriniz. Uzerine kii¢ik
tereyag parcalari koyunuz ve Gurme-Kizartma kabinin i¢cinde veya cam kasede yaklasik 60 dakika Ustl kapali
pisiriniz.

Ayiklanmig ve dogranmis sebzeleri sogan, su ve maydanozlarla karistiriniz ve pisiriniz.

Kizartma sosunu su ve eksi krema ile ¢codaltiniz ve nigasta ile koyulastiriniz.
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