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SUT DANASI BOREGI

350 gr (3 su bardagi) bérek hamuru
1 yumurtanm sarisi (hafifce ¢irpiimig)
Harci:

1 kg yagsiz dana kiymasi

15 gr (1 ¢orba kagsiJi) tereyagi

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

2 arpacik sogani (ince dogranmis)

1 dis sarimsak (dévulmus)

1 corba kasigi adacay!

2 ¢orba kagsigi maydanoz (kiyilmig)

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 corba kasigi nisasta (1 ¢orba kagidi suda eritilmis)

Tereyagd ve zeytinyadi blylk bir tavada, orta ateste eritiniz. Yaz kizinca sogan ve sarimsagi ekleyip, arasira
karistirarak 3-4 dakika, soJanlar pembelesinceye kadar pigiriniz.

Kiymayi ekleyip sik sik karigtirarak 7-8 dakika, kiyma iyice kizarana kadar kavurunuz. Adagayi, maydanoz, tuz
ve biberi ekleyiniz. Arasira karigtirarak, 15 dakika daha pisiriniz.

Tavay! atesten alip, tahta bir kagikla suda eritilmig nisastayi ekleyerek, bir kenara birakiniz.

Once, firminizi yiksek sicakliga (220° C) getirip, 1sitiniz.

Bérek hamurunu ikiye béllp, yarisini hafifce unlanmig tezgahta 20 santim ¢apinda bir daire bigiminde aginiz.
Hamuru atese dayanikli bir cam tabaga yerlestirip, hafifge bastiriniz. Keskin bir bigakla tabadin kenarindan
tasan kisimlari kesiniz. Hazirladiginiz harci hamurun ortasina bir kiime halinde yerlestiriniz. Hamurun kenarlarini
biraz su ile islatiniz.

Kalan hamuru da ayni bicimde agip, 6teki hamurdaki harcin Ustline yerlestiriniz. Kenarlarini keskin bir bigakla
dlzeltip, kestiginiz parcalarn saklayiniz. Bas ve isaret parmaklarinizla iki hamurun kenarini pli pli birlestiriniz.
Hamurun ortasina bigakla biyikge bir hag bigimi giziniz. Kalan hamur pargalarini agip susler yaparak, hamurun
Ustline yerlestiriniz. Cirpiimis yumurta sarisini hamurun Ustiine striintz.

Tabagi firina surdp, 5 dakika pigiriniz. Firnnin sicakligini diisrip (180 C) yarim saat daha, hamur iyice
kizarincaya kadar pisiriniz.

Tabagi firndan alip, hemen yada soguttuktan sonra servis ediniz.
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