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SÜSLÜ TEREYAĞI

4 Yumurta sarısı
1 Çay kaşığı ucu kadar şeker boyası (çeşitli renklerde)
100 gr. tereyağı

4 katı pişmiş yumurta sarısını eziniz. Yumuşatılmış tereyağla iyice karıştırınız. İçine arzu ettiğiniz, meyve şeker
boyası katınız. Ucuna tırtıllı huni takılmış torbayla ekmeğin üzerini süsleyiniz ekmeği böylece renklendirmiş
olursunuz.

NOT: Süslü yağları kanapelerde, ordövrlerde kullanabilirsiniz.
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