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SUSLU MERMER KEK

100 kendi kabaran un

1 cay kasigi kabartma tozu
50 g badem

150 g pudra sekeri

150 g tereyadi, yumusatiimis
3 buylk yumurta

2 yemek kasigl kakao
TOPLAMA IGIN

200 ml krema

200 g bitter cikolata

Misir gevregi

Firini 180 ° C'ye isitin.

Diz bir kek kalibini yaglayin.

Unu ve kabartma tozunu bir karigtirma kabina koyunuz, daha sonra 6gutllmis badem, seker, tereyadi ve
yumurtalar ekleyip, elektrikli bir ¢irpma teli ile 4 dakika kadar ¢irpiniz.

Karigimi 2 kaseye bolln.

Kakaoyu 2 yemek kagidi sicak suyla iyice karigtirin ve kaselerden birine karigtirin.

Karisimi kek kalibinin igine dékin, diger kaseyi de Uzerine dékin, sonra ortadan bigcakla mermer desenleri gizin.
45-50 dakika pigirin. Bir kiirdani ortaya sokun, eger ¢cikmazsa, kek pismistir. Tamamen sogumasi i¢in pastayi
bir tel rafa aktarin.

Kremayi isitin, ardindan dogranmis cikolatayi tzerine dékin ve plrizsiz hale gelinceye kadar karistirin. Biraz
kalinlagtirmak igin birakin, sonra kek Uzerine kasik ile gikolata toplari ve misir gevregi ile sUsleyin
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