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SUSHI

EDIP USTA DOSLAR LOKANTASI

100 gr Japon pirinci

1 cay bardag piring sirkesi

1 tath kagigi tozgeker

Ince somon dilimleri

Ince dilimlenmis levrek ve tonbalidi
Ince dilimlenmis salatalik ve avokado

pirincini bol suyla yikayip siiziin. Ozel tenceresine alip hafif diri kalacak sekilde pisirin. Piringleri harmanlayip
sogutun. Piring sirkesi ve sekeri ekleyip tekrar harmanlayin.

Piringten iki parmak kalinhidinda ve bir parmak uzunlugunda kéfte seklinde pargalar hazirlayin. Piring kéftelerinin
Uzerine ayni boyutlarda kesilmis levrek, tonbalii ve somon yerlestirin. Servis tabagina dizdiginiz sushileri
zencefil tursusu, dilimlenmis avokado, salatalik ve soya sosuyla birlikte servis yapin.
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