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SUSAMLI TATLI

MALZEMESİ
250 gr, susam
2 çorba kaşığı yayla marğarini
2 çorba kaşığı toz şeker
3 çorba kaşığı hindistancevizi
1,5 çorba kaşığı bal
1 çay kaşığı vanilya
YAPILIŞI
Susam tatlınızı yapmak için 250 gram susamı, 2 çorba kaşığı tozşekeri,3 çorba kaşığı hindistancevizini, 1,5
çorba kaşığı balı ve 1 çay kaşığı vanilyayı birbirine iyice karıştırın. Bu karışımı hazırladıktan sonra, yayla
margarini ile hafifçe yağlanmış olan kek kabına dökün. Harlı olmayan fırında, üzeri altın rengine dönüşünceye
kadar pişirin. Bu süre aşagı yukarı 40 dakikadır. Piştikten sonra fırından çıkarın. Daha sıcaklığını korurken
tatlınızı kareler halinde kesiniz. Ancak iyice soğumadan kek kabından çıkarmayınız. Soğuyan tatlınızı kalıbından
alarak servis tabağınıza yerleştirin ve sevis yapın. Susamlı tatlı, sofraların sevilen ve hafif tatlıdır.
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