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SUSAMLI SIMIT

Gerekli malzemeler:
Un (4 bardak)

Maya (7,5 gram)
Tuz (1 kahve kasig)
Margarin (200 gram)
Yumurta (1 adet)
Seker (1 tath kasig)
Su (4 gorba kagigr)
Uzeri icin:

Yumurta (1 adet, beyaz)
Su (1 bardak)
Susam (1 bardak)

Oval bir kaba 4 bardak un koyun. Uzerine 200 gram margarin, 7,5 gram maya, 1 yumurta, 1 tath kasigi seker ve
1 kahve kagsiJi tuz ilave edin. Bu karisinim Uizerine 4 ¢orba kasigi su ekleyin ve 2-3 dakika kanstinn. Elde
ettiginiz sert hamuru bir tezgahin Uzerine alin ve yumusayincaya kadar elinizle yogurun.

Yogdurdudunuz hamuru uzunca bir rulo haline getirin ve 11 esit par¢a halinde kesin. Elde ettiginiz her bir kli¢clk
parcayi da elinizle yuvarlayarak uzun gubuklar seklinde rulolar haline getirin ve hepsini yan yana dizin. Her iki
kena-nndan fazlaliklan kesin ve bu sekilde elde ettiginiz hamuru da daha dnce yaptiginiz gibi elinizle
yuvarlayarak diger 11 tanenin benzeri ufak rulo haline getirin.

Simitlerin Gzerleri icin ayn bir kaba 1 adet yumurta beyazi ve 1 bardak su koyun ve girpin.

Onceden yapmis oldugunuz 12 adet ruloyu elinizin yardimiyla ¢cember haline getirin. Her bir gemberi 6nce su Ve
yumurta karisimina sonra 1 bardak susama batimi. Olusturdugunuz susamli halkalan birbirine degmeyecek
sekilde dnceden pisirme kagidi koydudunuz tepsiye dizin.

Tepsiyi 6nceden 180 derece isitilmig finna yerlestirin ve yaklagsik 25 dakika pisirin ve servise hazir hale getirin.
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