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SUSAMLI SIMIT

1.5 su bardagi siviyag

Yarim su bardagi su

Aldigi kadar un

1 yumurta

1 cay bardag! yogurt

1 limon suyu veya 1 fincan sirke
1 tath kasidi karbonat

1 tath kasigi tuz

Susam

Bir kaba yogurdu konmus karbonat, sivi yag, su, yumurtanin sarisi, limon suyu, tuz konup karigtirilir. Un koyup

yogurun. Kivami elle sekil verebilecek gibi olmalidir. Ki¢Uk parcalara ayirip elle yuvarlayarak kiguk simitgikler
yapilir. Yumurta akina daha sonra da susama batirilir. Yaglanmis tepsiye dizilip, kizgin firina verilir.

ML® Biberli Corek icin tiklayin

..ﬁ
ol 'wgg‘ !f@

© lezzetler.com tarif no:23782 « adi:Susamli Simit « génderen:zirkon « indirme tarihi:19.09.2024 - 01:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/susamli-simit-vt3713
https://tr.ml.md/biberli-corek-vt1201
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/susamli-simit-23782.jpg
http://www.tcpdf.org

