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SUSAMLI PASTANE KURABIYESI

150 gr yumusak margarin
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
2 corba kasig yogurt

1 kabartma tozu

1 tutam tuz

2 corba kagig! toz seker
Aldigr kadar un

Uzeri icin:

1 yumurta aki

1 kase susam

Yogurma kabina yumurta aki ve susam haricindeki malzemeleri alip azar azar un ekleyerek ele yapismayan bir
hamur yoduruyoruz. Hamurdan bilyUk parc¢alar alip masanin Gzerinde uzun rulo yapiyoruz ve Gzerini
bastiriyoruz. Bigak veya herhangi bir kesecekle hamuru iki parmak genigliginde ¢caprazlamasina kesiyoruz.
Kestigimiz hamurlar 6nce yumurta akina sonra susama buladiktan sonra tepsiye dizip dnceden isinmig 200
derece firinda hafif pembelesene kadar pigiriyoruz.
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