B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SUSAMLI LIMONLU KURABIYE

Kullanilacak Malzemeler
2 adet yumurta sarisi
250gr eritilmis margarin
1 caybardag sivi yag

2 yemek kasigi yogurt

3 yemek kasigi limon suyu
1 cay kasigi tuz

4,5-5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Uzeri icin

2 adet yumurta aki
Susam

Hazirlanma Sekli

Yumurta sarilar, margarin,sivi yag,yogurt, limon suyu, tuzu karigtirin.

Un ve kabartma tozunu ekleyip iyice yogurun.0,5 cm kalinliginda agin degisik kaliplarda kesin kesin yada
elinizde istediginiz gibi sekillendirin.

Uzerlerine yumurta aki sUrlp susam serpin ve énceden isinmis 180 derece firinda 15 dakika kadar pisirin.
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