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SUSAMLI KURABIYE

1 su bardagi misir unu
1 su bardagi un

1 yumurta

1 cay baragi sivi yadi
1 cay kasigi mahlep

1 corba kasig seker

1 cay bardagi susam

Yogdurma kabinin iginde, unu ve misir ununu iyice karistirin.Yumurta sivi yadi, mahlebi ve sekeri ekleyip hamuru
unlanmis tezgahta agin. Kaliplarla kesin, Gzerine su strtp susamlari serpin. Firin tepsisine dizin. 200 derecedeki
firnda 15 dakika pisirip ¢ikartin. Servis yaparken dik durmasi igin bardaklarin i¢lerine doldurabilirsiniz.
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