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SUSAMLI KURABIYE

https://www.elele.com.tr

150 gr tereyagi

1 su barda@i aycicek yagi

1 kahve fincani pudra seker
1 limonun suyu

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldigi kadar un

Susam

Oda isisinda yumusatiimis tereyagi, aygicek yagi, pudra seker, limon suyu, kabartma tozu, vanilya ve bu
malzemenin aldigi kadar unu bir kaba alip yumusak bir hamur yodurun. Hamurdan ceviz blyukligunde bezeler
koparip yuvarlayin. Stizgece alip tizerine su gezdirin ve birka¢ dakika suyunu stiziin. Susama bulayip firin
tepsisine dizin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 20-25 dakika pisirin.
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