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SUSAMLI KAYISI TATLISI

1 kg Iri Cins Kuru Kayisi
1/2 Su Bardagi Tozseker
20 gr Susam

200 gr Ceviz Igi

8 Su Bardagi Su

1/2 Limon

Kuru kayisilar iyice yikayin. Bir tencereye alip icerisine seker, su ve limonu ilave ederek 15 dakika kaynatin.
Kaynadiktan sonra bir kenarda sogumaya birakin.

Soguyan kayisilarin i¢lerini acip yarim ceviz i¢i doldurun. Kiguk bir tepsiye dizin. Kayisilari kaynatirken hafif
agdalagmig olan surubu tizerinde gezdirin.

Hazirladiginiz tathyi servis tabagina alin. Uzerine susam serperek servis yapin.
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