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SUSAMLI GALETA

3 Su Bardagi Un (300g)

1 Paket Pakmaya Instant Hamur Mayasi (109)
1/2 Gay Bardag@i St (50ml)

2 Adet Yumurta

7 Yemek Kagigi Tereyag (105g)

Hamurlar Yaglamak Igin 1/2 Su Bardagi Sivi Yag (50ml)
2 Cay Kasigi Seker (49g)

2 Gay Kasigi Tuz (39)

Ust Malzemesi :

1 Adet Yumurta Sarisi

1 Su Barda@i Susam

Finninizi nceden 220° C[2lye ayarlayin ve isitin.

Unu, karistirma kabina eleyerek aktarin. Pakmaya Instant Hamur Mayasi ve diger malzemeleri ilave edin.
Sert bir hamur elde edene kadar karigsimi yogurun.

Hamurun Gzerini értlip, mayalanmasi i¢in oda sicakliinda 30 dakika bekletin.

Mayalanan Hamuru 2 dakika daha yogurduktan sonra, 30 parcaya ayirin ve yuvarlayin.

Yuvarladiginiz hamurlari oda sicakhiginda 10 dakika daha bekletin.

Her parcayi 15 cm uzunlugunda olacak sekilde cubuk sekline getirin.

Parcalari yaglanmis tepsi Uzerine yerlestirip, Uzerlerine yumurta sarisi stiriin ve susam serpistirin.

Seklini verdiginiz galeta hamurlarini, mayalanmalari i¢in oda sicakliginda 20 dakika dinlendirin.

Onceden 220°C isitiimis firnda 12 dakika pisirin.
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