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SUMAKLI ACILI BARBUNYA

50 Gr Sana Klasik

1 Aldigi kadar karabiber

2 Aldig1 kadar dolmalik sari biber
2 Adet sogan

1 Aldigi kadar sumak

1 Aldigi kadar tuz

2 Adet sivri biber

1 Kg. Barbunya

2 Adet KESME SEKER

3 Adet sarimsak

1 Aldigi kadar kirmizi toz biber
1 Aldigi kadar susam

1 Aldigi kadar Kirmizibiber

Barbunyalari ayiklayip Gzerini gegecek kadar su ekleyin. Sekerleri ilave edip yumugayincaya kadar haglayin.
Sogani piyazlik dograyip SANA MARGARIN'de pembelesinceye kadar kavurun. Sarimsag ince dilimleyip
ekleyin. Biberlerin ¢ekirdeklerini temizleyip serit halinde dograyin ve soganlara ekleyerek soteleyin. Haglanmig
barbunya ve baharatlari ekleyip birka¢ dakika daha pisirin. Servis tabagina alin ve Uzerine kavrulmus susam
serpistirerek servis yapin.
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