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SULUN FIRIN CEVIRMESI

Necip Usta

1 adet sulun

1/2 tath kasigi tuz

1/4 kahve kasigi karabiber

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasigi ince kiyilmig sogan
1/4 kahve kasigi kirmizibiber

1 kahve fincani krema

1 su bardagi Sos Krem
Kanepesi igin:

4 dilim beyaz ekmek (1,5 santim kalinliginda)
2 corba kasi§i tepeleme yag

Kanepesinin hazirlanigi:

1) Ekmek dilimlerini 6x4 santim boyutlarinda kesiniz.

2) Ortalarini sag ve solundan ¢apraz olarak kesip ortasini gcukur sekle getiriniz.

3) Dilimlerin kenarlarini girintili ¢ikintili kesip, sUsleyiniz ve yagda alt ve tstind kizartip bir kenara ayiriniz.
SUlanan yapilisi:

1) SUIGnGn igini ve Ustind tuz ve biberleyip stlUnG alabilecek bir kaba koyunuz ve yagi erittikten sonra yagda
bulayip budunun Gzerine yan yatirarak hizl ategli firna striintz.

2) Her 3-4 dakikada bir, kabindaki yagdan tzerine d6kerek yaglayiniz ve stlini 10 dakika bir budunun, 10
dakika 6bur budunun ve 10 dakika sirtinin Gzerinde pisirerek bir kaba ¢ikariniz.

3) Kabindaki yagi dékip icine sogan ve kirmizibiberi ilave edip bir kere karigtiriniz.

4) Kremay1, sos kremi ilave ederek karistinp 2 dakika kaynattiktan sonra stzdirinuz.

5) Sullind bir tevzi tabagdina koyup, tzerine biraz kizarmig tereyadi gezdirerek davetlinin éniinde parcalanmak
Uzere, sosunu ve kanepelerini ayri olarak servis yapiniz.

Not: Kanatli av etleri her zaman masada kesilip kanepe Uzerine oturtularak servis yapllirlar.
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