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SULUN CORBASI

1 s0lUn

3 litre (15 su bardagdi) soguk su

1 orta boy sogan (dérde bélinmas)

2 blydk havug (kazinmig ve blylUkce dogranmig)
3 corba kasiJi kereviz rendesi

2 pirasa (puskulleri kesilip, dogranmis)
4 tane-karabiber

2 tath kasig tuz

2 tath kasig seker

4 corba kasigi sirke

4 corba kasigi kizartiimis ekmek kipleri
Baharat torbast:

4 sap maydanoz

1 fiske kekik

1 defne yaprag

BuyUk bir tencereye su doldurup, harli ateste kaynatiniz. Sodan, havug, kereviz rendesi, pirasa, tane biber, tuz,
seker, sullin ve baharat torbasini ekleyiniz.

Su yeniden kaynayinca tencerenin kapagdini kapatip, atesi kisarak 2,5 - 3 saat pisiriniz.

Tencereyi atesten alip sulini ¢ikariniz. (Stliind bagka bir yerde kullaniniz.) Gorbayi baska bir blytk tencereye
slizlp, sUizgecin icinde kalanlari atiniz.

Tencereyi orta atese yerlestirip, sirkeyi karistirarak, ¢corbayi yeniden kaynatiniz. Tencereyi atesten aliniz.
Gorbayi biyik ve i1sitiimig bir gorba kasesine ya da tek Kisilik kaselere bosaltip, kizarmis ekmek kiplerini
serperek hemen servis ediniz.
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